DU 25 mars au 05 awril 2024
Du 25 gu 28 mars 2024 Du 01 qu 06 avril 2024
sauce fromage blanc

Férié

Sauté de veau & la créme
Pommes paillassons
Yache picon

Compote de pommes
0 Betteraves BIO en salade

Réti de pore au jus * Tortillas de pommes de terre
Coquillettes BIO + rapé B Petit pois au jus
Tomme des Pyrénges Carre frais
Q Creme vanille

E Salade d'haricots beurre

Taboulé BIO du chef B

Bouleltes de beeuf au jus = Aiguilleltes de poulet au curry :
Poéles de lagumes Purée de pomme terre BIO B
Saint Paulin Tomme grise d'Auvergne (Q]
Choux vanille o @
Velouté de poireaux é Boulghour BIO (:}

Pavé fromager Filet de lieu sauce citron
Haricots verts BIO persillés B Carottes persillées
Yaourt nature local 0 Fromage blanc BIO nature
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CEufs durs BIO mayonnaise

Paques
Filet de poisson meuniére + citron Sauté de bosuf bourguignon T=
Choux-fleurs béchamel Pates el rapé
Camembert
Petit suisse aromatisé
Cocktail de fruit

Gateau au chocolat et cauf en chocolat O
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